
Lemodèle SUPREMAreprésente l’entrée de gammedans le secteur pro
-fessionnel du conditionnement sous cloche. Idéal pour les différents
usages du secteur de l’agro-alimentaire, il se caractérise en particulier
par l’excellente qualité de ses performances et son prix très attractif.

Equipé de composants electroniques de précision,mais enmême
temps très simple d’utilisation, il est enmesure de travailler avec
dessachetsdedifférents types, dansdes récipients externesetmême
en aspiration extérieure, en utilisant les sacs gauffrés. Fabriqué entièrement
enacier inox, equipéd’une cuveaux coins arrondis et sans soudures
intérieures, avec une barre extractible de série, il garantit à la petite/moyenne
entreprise d’excellentes performances, au meilleur prix du marché.

Jeu de plaque polyéthylène

Panneau de commande
entièrement étanche

Ouverture du carter à 90º

Connection du système
Gastrovac

Barre de scellement amovible

Chambre sous-vide emboutie,
avec coins arrondis

Panneau de
controle digital simplifié

Programme VAC STOP - RAPID SEALING

FONCTIONS STANDARDS
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